
Reyes Magos

Especial Menú

6 Enero
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En nuestra carta a los

le hemos pedido. . . 
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50€

PARA COMPARTIR: 


Carpaccio de lomo ibérico con foie, queso curado y vinagreta de chalotas y trufas


Canelón de boletus con salsa de foie y PX


Brioche ibérico con curry verde


INDIVIDUAL (A ELEGIR):


Milhojas de carrilleras y manzana con setas y jugo de cerdo


Merluza de la casa rellena de jamón ibérico, cebolla trufada y salsa de boletus y trufa


Lagarto de cerdo ibérico a la brasa con puré de boniato, panaderas y jugo de cerdo


 

POSTRE: 


Tarta de san Marcos en copa con borracho del Casar y su helado de nata

APERITIVOS Y SNACKS: 


Paté de patatera · Nuestros torreznos · Croqueta melosa de chuletón de vaca madurada 


Menú 1
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PARA COMPARTIR: 


Selecciones de ibéricos con pan cristal (Jamón, lomo copa ibérica) y torta del Casar


Arroz cremoso de lagarto de cerdo ibérico, setas de temporada y torta del Casar 


Brioche de boletus, cebolla caramelizada, espárragos verdes, jamón ibérico y ligero alioli


INDIVIDUAL (A ELEGIR):


Caldereta de bacalao con mariscos, salsa roteña y cebollitas en tempura 


Solomillo de cerdo relleno de espárragos trigueros, torta del Casar y nuestra salsa


Escalopines de solomillo de cerdo con ajo tostado y patatas asadas

POSTRE:


Locura De Chocolates En Vaso 

APERITIVOS Y SNACKS: 


Paté de Patatera · Nuestros Torreznos · Croqueta Melosa de Chuletón de Vaca Madurada


Menú 2

55€
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PARA COMPARTIR: 


Selecciones de ibérico con pan cristal  (jamón, lomo copa ibérica) y torta del Casar


Bikini de foie con queso caramelizado y manzana 


Croquetas líquidas de gama roja con su esencia


INDIVIDUAL (A ELEGIR):


Lomito de merluza a baja temperatura con zorongollo confitado, 


Beurre Blanc de jamón ibérico y yema confitada


PLuma de cerdo ibérica marinada sobre puré de boniato, pipas de calabaza y jugo de carne


POSTRE:


Nuestra versión de Lemon Pie

APERITIVOS Y SNACKS: 


Paté de Patatera · Nuestros Torreznos · Croqueta Melosa de Chuletón de Vaca Madurada


Menú 3

62€



9 2 7  2 9  0 2  4 6  ·  w w w . c a s a c l a u d i o . c o m  ·  i n f o @ c a s a c l a u d i o . c o m

POSTRE:


Helado (A elegir chocolate, fresa o nata) 


Incluye: agua y refrescos

Menú Infantil

22€

COMBI: 


Milanesa de pollo


Croquetas de jamón


Mini empanadillas de atún 


Patatas fritas




OBSERVACIONES
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Todos los menús incluyen: 


Vino blanco dulce Eva · Vino tinto Palacio Quemado D.O.R.G


Agua · Refrescos · Cerveza · Café · Licor


Consulte con nosotros cualquier cambio que desee realizar en nuestros menús y bodega.


Deberán confirmar el menú escogido, al menos, 20 días antes. 


Todos los menús se sirven a mesa completa.


Es importante que informen previamente de posibles intolerancias o alergias alimenticias.


Para formalizar la reserva es preciso el abono de un depósito de 50€                                                  
que serán descontados del coste total de la reserva. 


